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Luomusta
lisdarvoa

\ asiakkaalle

Luomunaudan- ja luomusiipikarjanliha -
reseptiikalla lisaarvoa lihatuotteiden tilamyyntiin.

Reseptiikka on myynnin ja tuotekehityksen lisavaline ja tassa kaksipadivdisessa koulutuksessa
suunnitellaan ja testataan miten luomunaudanlihan ja —siipikarjanlihan markkinoinnissa ja
myynnissa voisi hyodyntaa myos reseptiikkaa. Millaista reseptiikkaa asiakkaat kaipaavat?
Mita muuta voisi rinnalla tarjota?

Raaka-aineena kdytetdan saatavuuden mukaan luomunaudanlihaa seka luomusiipikarjanlihaa. Koulutuksen
reseptiikka on vapaasti kdytettavissa omissa palveluissa ja lisdarvona markkinoinnissa. Lisdksi kdydadan lapi
mm. alkutuotannon suoramyynnin lainalaisuuksia, ruokavalokuvauksen periaatteita ja someviestintaa.

Ajankohta Paikka
Koulutuspdivé 1: To 1.2.2018 klo 9.30-17.30 Ravintola Priimus, JAO, (Taulumdentie 45,
Koulutuspdivé 2: Pe 2.2.2018 klo 9.30-14.30 Jyvdskyld)

Hinta: 95 €/hld. Sisaltaa kaksi keittiopaivaa, kirjallisen materiaalin, reseptiikan, raaka-aineet ja kahvitarjoilun.

Tule oppimaan lihankasittelysta, reseptiikan kehittdmisesta ja testauksesta kdaytdnnonldheisesti
pienryhmassa. limoittaudu mukaan ma 22.1.2018 mennessa Mariannelle.

Lisatiedot
Marianne Niinikoski, marianne.niinikoski@jamk.fi, 040 183 7085

Luomutapahtumia jarjestda ja koordinoi Keski-Suomessa Jyvaskylan ammattikorkeakoulun, ProAgria Keski-Suomen ja
Luken yhteinen Luomuliiketoiminnan kehittaminen Keski-Suomessa -koulutushanke (LuomukS). Hanke saa rahoitusta
Keski-Suomen ELY-keskukselta Euroopan maaseudun kehittdmisen maatalousrahastosta.
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